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CAP COMMERCIALISATION ET SERVICES en Hotel-Café-restaurant
en 2 ans

L’équipe pédagogique HOTELLERIE/RESTAURATION du CAMPUS DES METIERS de BREST
est heureuse de vous accueillir pour la rentrée 2026/2027

Des le jour de la rentrée, vous devrez impérativement vous présenter avec le matériel
suivant :

Pour les enseignements théoriques :

- Fournitures scolaires :
e 1 trieur a 8 compartiments et fermeture élastique
Des feuilles
2 surligneurs, un stylo multi couleurs,
1 regle
Pour les enseignements d’anglais : un répertoire téléphonique avec un abécédaire.

- Pour I'enseignement des arts appliqués :
- Crayons de couleur et crayons feutre
- Crayons gris, gomme et taille crayon

1 feutre noir a pointe fine

- Pour I'enseignement de I’EPS : prévoir une tenue de sport adaptée (jogging/short/tee-
shirt et chaussures de sport)

- Pour I'enseignement des mathématigues et sciences : modéle CASIO FX-92 COLLEGE

- Pour I’enseignement du francais : prévoir I’achat du livre de lecture Médée - Auteur :
Jean Anouilh.

= Manuels scolaires :
Manuel de PSE : carnet de réussite-PREVENTION SANTE ENVIRONNEMENT , Edition
FOUCHER 2024, livre éléve. ISBN 978-2-216-17167-5

Manuel d'anglais : Les cahiers Pro English - Anglais BAC PRO Hotellerie-restauration ,
Edition FOUCHER 2023, livre éleve. ISBN 978-2-216-16860-6

Manuel de gestion : Gestion appliquée, CAP Commercialisation et services en Hbtel-Café
Restaurant, écrit par Anne Delabry. Edition Bertrand Lacoste- ISBN 978-2-7352-2501-9

Manuel de technologie : Commercialisation et services - CAP CS HCR - Pochette éléve +
IManuel - Edition NATHAN technique - ISBN ISBN 978-209-167-442-1

Pour les enseignements pratiques :

- Un stylo BIC noir pour la prise de commande
- Tenue professionnelle :

Tous les apprenants en service sont équipés de la méme tenue de travail.
La tenue professionnelle sera commandée a la rentrée, apres esseyage.

Merci de prévoir un chéque de caution d’'un montant de 232€ (homme) ou 233€ (femme)
a I'ordre de la CClI du Finistere a remettre au responsable de filiere a la rentrée.
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