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BP ARTS DE LA CUISINE 
 

 
 

L’équipe pédagogique HOTELLERIE/RESTAURATION du CAMPUS DES METIERS de BREST 
est heureuse de vous accueillir pour la rentrée 2026/2027 
 
Dès le jour de la rentrée, vous devrez impérativement vous présenter avec le matériel 
suivant :  

Pour les enseignements théoriques : 
 
→ Fournitures scolaires : 

• Prévoir du matériel classique pour assister aux cours (trieurs ou classeurs, feuilles, 
stylos…) 

 

→ Pour l’enseignement des arts appliqués : 
• Crayons de couleur et crayons feutre 
• Crayons gris, gomme et taille crayon 
• 1 feutre noir à pointe fine 

 

Pour les enseignements pratiques : 

→ Un petit carnet (914cm) 

→ Une calculette de poche 

→ Tenue professionnelle :  

Tous les apprenants en CUISINE sont équipés de la même tenue de travail au logo de 
l'Ifac 
La tenue professionnelle est à commander par vos soins auprès d’EUROLAM (Annexe).  
 
Vous ne payez rien en ligne mais prévoyez un chèque de caution d’un montant de 148€ 
à l’ordre de la CCI du Finistère à remettte au responsable de filière à la rentrée. 
 
 
Si vous étiez en formation à l’Ifac l’an dernier et disposez d’une tenue professionnelle 
propre, vous pouvez la conserver.  
Vous pouvez commander d’autres vêtements professsionnels dans la liste « REASSORT 
VETEMENTS PROFESSIONNELS». Cette commande est à votre charge. 
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ANNEXE 
 

TENUE PROFESSIONNELLE HOMME  

 
 
 



 

Filière HOTELLERIE/RESTAURATION                                  Page 3 sur 4 mai 2026 

 

 
TENUE PROFESSIONNELLE FEMME  
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REASSORT VETEMENTS PROFESSIONNELS 

 
 

 


